MENU

NO.13

PRZYSTAWKI

CROSTINI - 26 (V) NEW

PIECZONY BURAK, KREMOWY SER KOZI, RUKOLA,
OCET BALSAMICZNY, OLIWA EXTRA VIRGIN, MIOD

CARPACCIO WOLOWE - 44
POLEDWICA WOtOWA, KAPARY,RUKOLA, OLIWA
EXTRA VIRGIN, SKORKA Z CYTRYNY, OCET

BALSAMICZNY, SOL, SWIEZO MIELONY PIEPRZ,

GRZANKA, GRANA PADANO DOP
DESKA WEOSKICH SEROW I WEDLIN - 64

FOCCACIA SOTTILE Z OLIWA (V)
« ROZMARYN, SOL HIMALAJSKA - 22
+ SUSZONE POMIDORY, CZOSNEK - 25
*+ GORGONZOLA DOP, CZOSNEK - 27

SALATY

AVE, CAESAR!

SALATA RZYMSKA BABY, KAPARY, POMIDORKI
KOKTAJLOWE, GRZANKA , GRANA PADANO
DOP, AUTORSKI SOS NA BAZIE ANCHOIS

e MISTA - KLASYCZNA WERSJA - 21 (V)
e Z POLEDWICZKA DROBIOWA I CHIPSAMI
Z BOCZKU WIEJSKIEGO - 45

« Z KREWETKAMI BLACK TIGER - 49

BURAKELLO - 39 (V) NEW

MIX SALAT, PIECZONY BURAK, POMARANCZA,
CZERWONA CEBULA, PRAZONE ORZECHY
WEOSKIE, DRESSING CYTRYNOWO-MIODOWY,
GRANA PADANO DOP, PODAWANA Z GRZANKA

CAPRA MIA - 47 (V)

MIX SAtAT, GRILLOWANY SER KOZI,
GRUSZKA, ORZECHY WtOSKIE,

SOS BALSAMICZNY, SOS Z ORZECHOW
LASKOWYCH I SYROPU KLONOWEGO, PODAWANA
Z GRZANKA

raaQzzi

CIAO

ZUPY

MINESTRONE

NA WYWARZE Z PANCETTY I WARZYW Z ZIOtAMI, PODAWANA Z
GRANA PADANO DOP, OLIWA EXTRA VIRGIN ORAZ Z GRZANKA Z
MOZARELLA FIOR DI LATTE - 21

POMODORO E PEPERONE
KREM Z POMIDOROW I PIECZONEJ PAPRYKI
Z OLIWA PIETRUSZKOWA 19 - (V)

GNOCCHI Z PIECA

GNOCCHI BLUE - 39 (V) NEW

CREMA, SZPINAK, GORGONZOLA DOP, CZOSNEK, MAStO, OLIWA Z
OLIWEK, MOZZARELLA FIOR DI LATTE

GNOCCHI ROSSO - 39 (V) NEW

PASSATA, BAKLAZAN, PLATKI CHILI, MASt0, OLIWA Z OLIWEK,
CZOSNEK, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, SWIEZA BAZVYLIA

Z POLEDWICZKA DROBIOWA - 43

PASTA & RISOTTO

RISOTTO AI PORCINI- 48 (V) NEW

RYZ CARNAROLI, BOROWIKI, MASt0, BIALE WINO, OLIWA
TRUFLOWA, GRZYBY SHIMEJI, PARMIGIANO REGGIANO DOP,
POPIOL Z PORA

RIGATONI ALLA NORCINA - 46 NEW
SALSICCIA FRESCA, CREMA, MASt0, PASTA TRUFLOWA, CZOSNEK,
BIALE WINO, TYMIANEK, PECORINO ROMANO DOP

TAGLIOLINI NERI CON GAMBERI - 54

CZARNY MAKARON Z SEPIA, KREWETKI BLACK TIGER, CZOSNEK,
PEPERONCINO, POMIDORKI KOKTAJLOWE, BIALE WINO, OLIWA EXTRA
VIRGIN, NATKA PIETRUSZKI

PAPPARDELLE AL FILETTO DI MANZO - 58 NEW
POLEDWICA WOLOWA, BOROWIKI, CUKINIA, CEBULA CZERWONA,
MASt0, CZOSNEK, CZERWONE WINO, PIEPRZ ZIELONY,GRANA PADANO

RISOTTO AL TARTUFO - 49

RYZ CARNAROLI, PASTA TRUFLOWA, PROSCIUTTO CRUDO,
BIALE WINO, CEBULA, MASt0, SWIEZA SZALWIA,
PARMIGIANO REGGIANO DOP

MAKARONY PROSTO Z PATELNI.
WLOSKIE KLASYRI W
KRAKOSKIM WYDANIU

CALABRANO - 38 (SPICY) NEW

OSTRA JAK TEMPERAMENT POLUDNIA — N’DUJA Z
KALABRII, PASSATA I CZOSNEK ROBIA ROBOTE.
NA KONIEC PECORINO I SWIEZA BAZYLIA, ZEBY
NIE BYtO, ZE TYLKO OGIEN!

BOLOGNESE DI LUBOMIRSKIEGO - 43

WtOSKI KLASYK WEDtUG PRZEPISU ANITY DI BELLA
- SOS GOTOWANY DtUGO JAK NALEZY, Z MIESEM,
WINEM I MItOSCIA DO MAKARONU

CARBONARA ALLA CIAO - 44

KLASYCZNA RZYMSKA CARBONARA Z GUANCIALE,
PECORINO I SWIEZYM PIEPRZEM - SERWOWANA W
PATELNI, JAK W TRATTORII NA ZATYBRZU.

CACIO BY KRAKOW - 39 (V)

SEROWY KREM Z PECORINO I PIEPRZU, JAK Z
WIECZNEGO MIASTA - ALE SERWOWANY W SERCU
KRAKOWA. MINIMALIZM, KTORY UZALEZNIA.

DESERY

CREPES ALL’'ITALIANA - 26

DELIKATNE NALESNIKI INSPIROWANE WkOSKA
KUCHNIA, SERWOWANE W WERSJI SEZONOWEJ.

TIRAMISU DEL GIORNO - 27

ULUBIONY WOSKI DESER W WYJATKOWEJ ODStONIE -
SMAK DOSTEPNY TYLKO TERAZ, INSPIROWANY
NASTROJEM CHWILI. ZMIENIAMY, BY ZASKAKIWAC

PASTA
PI/Z/ A\
PLOPLL



PIZZA

(v) - wegetarianska (vv) - weganska (spicy) - pikantna

Nasza pizza to styl rzymski - na cienkim,

dtugo fermentowanym ciescie.

W wiekszos$ci pozycji znajdziesz klasyczng baze: passate,
mozzarelle fior di latte i grana padano DOP - chyba ze
zaznaczono inaczej.

MARGHERITA - 33 (v)
Swieza bazylia

SALAME - 43
salami Napoli

PROSCIUTTO E FUNGHI - 43
prosciutto cotto, pieczarki, oregano

DIAVOLA - 45 (spicy)
salame spianata piccante, chili, pieczona papryka,
na koniec ptatki chili

QUATTRO STAGIONI - 44
karczochy, pieczarki, oliwki leccino, prosciutto
cotto

CALABRESE - 45 (spicy)
"nduja, oliwki leccino, czerwona cebula,
wykonczona oliwg extra virgin i Swiezg bazyliag

PIEMONTESE - 46 new
gorgonzola, salsiccia fresca, ziemniaki pieczone

SPINACI - 46 (v)
suszone pomidory, gorgonzola DOP, czosnek, na
Swiezo szpinak baby

VERDURA - 45 (V)
grillowana cukinia, pieczona papryka, podana ze
szpinakiem baby i pomidorkami koktajlowymi

CARCIOFI - 46 (v)
karczochy, pomidorki koktajlowe, oliwki leccino

CRUDO E BALSAMICO - 48

prosciutto crudo, rukola, pomidorki koktajlowe,
sos balsamiczny dodawane na zimno tuz przed
podaniem

SOLE DI SICILIA - 47 (vv)

ser weganski, karczochy, oliwki leccino, suszone
pomidory, czerwona cebula, oliwa extra virgin,
oprdszona parmezanem weganskim z migdatoéw

MARE E MONTI - 51

crema, krewetki tygrysie black tiger, czosnek,
salsiccia fresca, wykonczona szpinakiem baby i oliwg
cytrynowg

CONTADINA - 49 new
salame piccante, borowiki, na koncu rukola

PERA DIVINA - 46 (v)
crema, gruszka, ser kozi, karmelizowana cebula, orzechy
wtoskie, midd

QUATTRO FORMAGGI - 47 (v)
mozzarella, provolone, gorgonzola DOP, parmigiano
reggiano DOP

capricCIAOsa - 47
prosciutto cotto, pieczarki, karczochy, oliwki leccino,
Swieza bazylia

BOLOGNA - 48

crema, po wypieczeniu mortadella Bolognese, ricotta,
kruszone pistacje, oliwa cytrynowa, S$wiezo mielony
pieprz

SALSICCIA - 46
salsiccia fresca, czerwona cebula, na koAcu rukola

CARPACCIO - 49
na zimno wotowina, kapary, rukola, oliwa extra virgin

CALZONE TRADIZIONALE - 44
prosciutto cotto, karczochy, $wieza bazylia, ricotta

CALZONE CIPOLLINO - 44 (v)
karmelizowana cebula, ricotta, kapary, suszone
pomidory, oliwki leccino

PIZZA WEASNA - QUATRO - 51

Wybierz baze (passata lub crema),

ser (mozzarella lub weganski lub bez sera),
a potem do 4 sktadnikow sposrdéd:

bazylia, boczek, chili ptatki, cukinia, czosnek, czerwona cebula,
grana padano, gruszka, gorgonzola, guanciale, jajko, kapary,
karczochy, karmelizowana cebula, miad, mortadella, natka
pietruszki, 'nduja, oliwa cytrynowa, oliwki Tleccino, orzechy
wtoskie, pancetta, parmigiano reggiano, parmezan weganski,
papryka, peperoncino, pesto zielone, pieczarki, pieprz, pistacje,
pomidorki koktajlowe, prosciutto cotto, prosciutto crudo,
provolone, ricotta, rukola, salame piccante, salami Napoli,
salsiccia fresca, ser kozi, ser weganski,sdl gruboziarnista, sos
balsamiczny, suszone pomidory, szpinak baby.

DO KAZDEGO DANIA GLOWNEGO ZUPA ZA 8 Zt
(PONIEDZIALEK-PIATEK 11.00-16.00)

CIAO PROMO

PONIEDZIALtEK - COMFORT MONDAY
GNOCCHI Z PIECA TANSZE O 10 Zk

WTOREK - GOD SAVE THE QUEEN MARGHERITA
WSZYSTKIE PIZZE W CENIE MARGHERITY

SRODA - PASTA E BASTA!
MAKARONY Z PATELNI TANSZE O 10 Zt

CZWARTEK - CIAO AL DENTE
SEKCJA PASTA & RISOTTO -20%

PIATEK - BUBBLE FRIDAY
DRUGA KARAFKA FRIZZANTE 0,5 L ZA 1 Zt

SOBOTA/NIEDZIELA - DOLCE WEEKEND
DESER + DOWOLNA KAWA 29 Zt

Promocje obowigzuja codziennie od godziny 12:00 wytgcznie w
lokalu i dotycza pozycji z gtdwnego menu.
Nie tgczg sie ze soba ani ze znizkag studenckay -10%.
Promocje mogg sie zmieniaé¢ lub robig sobie przerwe jak Wtosi.

DLA GRUP 0D 8 0SOB DOLICZAMY SERWIS KELNERSKI W WYSOKOSCI 16 %
RACHUNKU .

OPLATA ZA OPAKOWANIE WYNOSI 1,5 (PIZZA) I 2,5 (POZOSTALE).
CENY PODANE W PLN ZAWIERAJA PODATEK VAT.

LISTA ALERGENOW DOSTEPNA NA ZYCZENIE.

POZYCJE Z MENU NIE PODLEGAJA MODYFIKACJOM.WSZYSTKIE DANIA
PRZYGOTOWYWANE SA NA BIEZACO.

CZAS OCZEKIWANIA WYNOSI OKOtO 25 MINUT. KUCHNIA PRZYJMUJE OSTATNIE
ZAMOWIENIA KWADRANS PRZED ZAMKNIECIEM.

MORL PIZZ A

LLESS
HATL



